COLOSSEUM
HOTEL

% % % % SUPERIOR

COLOSSEUM HOTEL ETTEREM
RESTAURANT

ITALLAP
DRINKS

‘\._.r

Y
( A )| AGCENT H-&Ii,,/s

¢ iy




COLOSSEUM
HOTEL

% % % % SUPERIOR
MORAHALOM

PALINKAK - PALINKA

0,021 0,041
Agardi Miraculum 1490 Ft 2790 Ft
(kajszibarack, szilva, Irsai Olivér,
korte, fekete cseresznye)
(apricot, plum, Irsai Olivér grape,
pear, black cherry)
Bestillo Palinkak 1690 Ft 2990 Ft

(GonNci barack, szilva,

érlelt aszutorkoly, cigdnymeggy)
(GoéNc pear, plum,

aged grape marc, gypsy cherry)

ETVAGYGERJESZTOK
APERITIFS

0,06 |

Martini (Bianco, Rosso, Extra Dry) 1090 Ft

Campari 1890 Ft

Aperol 1590 Ft

VODKA

0,02 0,041

Finlandia 690 Ft 1390 Ft

Absolut Blue 890 Ft 1690 Ft

Belvedere 1690 Ft 3290 Ft

Grey Goose 1690 Ft 3290 Ft

GIN

0,021 0,041

Beefeater 790 Ft 1490 Ft

Bombay Sapphire 990 Ft 1790 Ft

Agardi Chameleon 1590 Ft 2990 Ft

Tanqueray London Dry 1390 Ft 2 690 Ft

Hendrick’s 1990 Ft 3890 Ft

RUM

0,02 | 0,041

Bacardi Carta Blanca 890 Ft 1690 Ft

Don Papa Masskara 890 Ft 1690 Ft
Diplomatico

Reserva Exclusiva S0 Ft RSOt

Kraken Spiced Rum 890 Ft 1690 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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TEQUILA

0,02 | 0,041
Sierra Tequila Silver 890 Ft 1690 Ft
Olmeca Blanco 890 Ft 1690 Ft
Jose Cuervo Reposado 1090 Ft 2 090 Ft

WHISKY - WHISKEY

0,021 0,04 |
Johnnie Walker Red 790 Ft 1490 Ft
Ballantine’s 790 Ft 1490 Ft
The Famous Grouse 790 Ft 1490 Ft
Jim Beam 790 Ft 1490 Ft
Jack Daniel’s 1090 Ft 1990 Ft
Jameson 1090 Ft 2 090 Ft
Chivas Regal 1290 Ft 2490 Ft
Glenfiddich 1990 Ft 3890 Ft
Ardbeg 2 490 Ft 4790 Ft

BRANDYK, COGNACOK
BRANDY, COGNAC

0,021 0,04 |

% %k % %k k
Metaxa 790 Ft 1490 Ft
Hennessy VS 1890 Ft 3690 Ft
Remy Martin V.S.O.P 1990 Ft 3990 Ft
Calvados Papidoux 990 Ft 1890 Ft

LIKOROK - LIQUEUR

0,02 | 0,04 |
Bailey’s 890 Ft 1690 Ft
Zwack Unicum 890 Ft 1690 Ft
Zwack Unicum Orange Bitter 890 Ft 1690 Ft
Zwack Unicum Barista 890 Ft 1690 Ft
Jagermeister 890 Ft 1690 Ft
Kahlua 790 Ft 1490 Ft
Amaretto Disaronno 890 Ft 1690 Ft
Cointreau 1090 Ft 1990 Ft
Grand Marnier 1190 Ft 2290 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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CSAPOLT SOROK
DRAUGHT BEER

0,31

Dreher 990 Ft
Pilsner Urquell 1290 Ft
021
Floris Kriek Meggy 1490 Ft
Cherry
UVEGES SOROK
BOTTLED BEER
Dreher alkoholmentes 0,331

Alcohol-free

Dreher izesitett alkoholmentes 0,331
Alcohol-free flavoured beer

Dreher Classic 0,331
Dreher Bak 05|
Pilsner Urquell 0,33 |
Peroni 0,33
HB Weissbier 05|

0,51
1690 Ft

2190 Ft

0,41
2890 Ft

990 Ft

990 Ft

1090 Ft

1390 Ft

1190 Ft

1490 Ft

1890 Ft

KISUZEMI UVEGES SOROK

SMALL-SCALE

MANUFACTURED BEER

Pannonhalmi Féapatsag Soérfézde
Pannonhalma Archabbey Brewery

Blonde, Dubbel
Tripel, Quadrupel

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,

valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.

0,33 |

2790 Ft

2990 Ft

Qur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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FEHERBOROK
WHITE WINES

f 1dl

?;‘ m I —r 1290 Ft
Etyeki Kuria Irsai Olivér 0,75 |
Etyek-Buda 8 900 Ft

1dl
b 1290 Ft
e

Jasdi Csopaki Olaszrizling Hegybor 0,751
Csopak 8 900 Ft

1dl
1490 Ft

Kreinbacher Nagy-Somldi Juhfark o751

Somlé 10 900 Ft
i 1dl
lﬁ%ﬁ 5 1490 Ft
Figula Sauvignon Blanc 0,75 |
Balatonflred-Csopak 11 500 Ft

Grof Degenfeld Muscat Blanc (Bio) 0,751
Tokaj 11900 Ft

Folly Arborétum Cédrus Cuvée (OR-PG) 0,751

Badacsonyors 13 900 Ft
Laposa KéknyelUl 0,75 |
Badacsony 19 500 Ft

Matua Sauvignon Blanc Marlborough 0,751
Uj-zéland 19 500 Ft

. - 1dl
i 8 ) [ — 1090 Ft

Goncodl Sargamuskotaly (félédes) 0,75 |
Tokaj 7 500 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Our prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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Teljes érettségben szUretelt alapanyag, asti modszerrel. lllataban sarga
grapefruit, sadrga korte, konnyed cukorkds aromak, izében fehér husu
&szibarack mellett citrom, kandirozott citromhéj és lédus sarga korte.

A modern Irsai Olivér from Etyek, made for the second time. The variety’s usual fragrance

and freshness combined with the elegance expected of the winery. The palate is zesty with
good acidity, white flowers, grapefruit, tropical fruit, citrus and sweet fruit.

Jellegzetes ize, illata és zamata a terméhely permi homokkd és dolomitos
talajanak készénhetéen egyedien dsvanyos. Fajtara jellemzé neutrdlis illat,
almas, fehér viragok, citrusos savak és dsvanyossdg a hosszu kortyban.

Its distinctive flavours, aromas and taste are uniquely mineral thanks to the Permian
sandstone and dolomite soil of the place of growth. This wine has a neutral nose
characteristic of the variety, with apple and white flowers, then citrusy acidity and
minerality.

Furtvalogatas utan, bogydzas nélkul préselték, majd a must nagyobb részét
acéltartdlyban, a kisebbet pedig hasznalt horddban erjesztették. Ezt 8 hdnap
érlelés kovette. lllatdban a fehér husu gylimolcsék mellett meghatdrozé

a Somldra jellemzd dsvanyossag. A korty lendlletes, ardnyos szerkezetd.

Following the sorting of the bunches, they were pressed without destemming. In addition to the
white-fleshed fruit, the minerality characteristic of Somlé dominates the nose. The palate is
dynamic with a proportional structure.

Figula Misi a borai készitésénél legfontosabb szempontnak a termdéhelyi
sajatossagok kidomboritasat tartja, mellette sajat stilusjegyei az érettség, a
borok mély ize legaldbb ilyen fontos.

Misi Figula regards highlighting the nuances of the place of growth as the most important
aspect when making his wines, and apart from this, his own style - ripeness and the deep
flavours of the wines - is just as important.

Egyik kedvenclnk a tarcali pincétél: organikus muvelést muskotaly a falu
melletti tertletekrdl, tartdlybdl, frissen, alacsony kénnel letoltve. A széldfajtara
jellemzé bodzas, sz618s frissesség, nagyszerl egyensulyban a 12 g/| maradék-
cukor és a 6 g/l sav.

One of our favourites from the Tarcal winery: the organically cultivated Muscat Blanc that comes
from the plot next to the village was bottled fresh, with low sulphur from the tanks. It has the
grape variety's typical elderberry and grapey freshness, while the 12g/l residual sugar and the 6
g/l acidity is in great balance.

Olaszrizling és szlrkebarat hazasitasa az arborétum szél6jébdél. Horddban
erjesztve és érlelve 9 hdonapig, finomseprdén. Krémes, olajos textura, finoman
hordds lecsengés.

A blend of Olaszrizling and Pinot Gris made from the grapes of the arboretum. It was fermented
in barrels and aged for 9 months on fine lees. It has a creamy, oily texture and a subtly oaky finish.

lgazi badacsonyi kulénlegesség. A bor illata fiatalon fehér virdgokat idéz,
késébb megjelennek lédus sarga husu gylmolcsok. Ize sosem tolakodd,
savai frissességet és hosszu lecsengést hoznak. Utanozhatatlan.

A real Badacsony speciality. At a young age, the nose of the wine evokes
white flowers, while later juicy yellow-fleshed fruits appear as it matures.
The palate is never exaggerated, with the acidity bringing freshness and the
long finish. It’s inimitable.

A vildgpolgar uj-zélandi sauvignontdl ismét azt kapjuk, amit a palack igér.
Egres, vagott fl, bodza, grapefruit, lime, menta, vibrald savak. Harsany
és robban a poharban.

Again, one gets what the green bottle promises from this cosmopolitan New
Zealand Sauvignon. Gooseberry, cut grass, elderberry, grapefruit, lime and
mint. The vibrant acids of the cool climate are rounded out by nearly five
grams of residual sugar. It’s vivacious and explodes in the glass.

Az egyik legkedvesebb tokaji, illatban virdgos, cukorkas jegyekkel, a
kortyban gémbolyl testtel, kerek és baradtsdgos savérzettel, lédus kajszival,
citrusokkal.

One of the most likeable Tokajs, with floral and candy notes on the nose.
Full-bodied, round and friendly acid structure, juicy apricot and citrus fruit
on the palate.

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Our prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.



COLOSSEUM
HOTEL

% % % % SUPERIOR
MORAHALOM

Szepsy Furmint 0,751
Tokaj 18 900 Ft

Szijjartd Eléd Chardonnay 0,75 |
Etyek-Buda 14 900 Ft

ROSE BOROK
ROSE WINES

_ Tdl
SN ) 1090 Ft

Konyari Rosé 0,75 |

Balatonboglar 7 500 Ft
= 1dl
E M. D 1 5 1090 Ft
m
Gere Rosé 0,75 |
Villany 7 500 Ft
1dl
1190 Ft
Laposa Rosé 0,75 |
Badacsony 8 200 Ft
/
EDES BOROK
DESSERT WINES
1dl
3190 Ft
0,51
Tokaj 15 900 Ft
; (-
Goncol Aszu 05|
Tokaj 15 900 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Qur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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A klUlonb6z6 termdéhelyekrdél szarmazoé alapanyagoknak készdénhetéen az
asvanyossag, a teltség és a gyimolcsok épp tokéletes ardnyban jelennek
meg a borban. Intenziv karakter, illatdban koérte, alma és méz aromai, izében
citrusossag, vastag, krémes szerkezet és dsvanyossag.

Thanks to the different ingredients from the different regions, the wine has the perfect
balance of minerality, fullness and fruit. Intense character, with aromas of pear, apple and
honey and flavours of citrus, thick, creamy structure and minerality.

SzUret teljes érésben tobb parcelldrdl, majd préselés frissen, egész furtokbél.
Egy éjszaka pihentetés utan a letisztult must hasznalt burgundi horddkba
kerult, ahol vadélesztékkel indult az erjedés. A végsé, krémes szerkezethez
sokat hozzatett, hogy a 11 hénap alatt EIéd minden héten visszajart a
horddkhoz és felkeverte a seprét. Citrusok, vajas keksz, krémesség, gazdag
és hosszan futd izek.

Harvested at full maturity from several plots, then pressed fresh from
whole bunches. After an overnight rest, the clean must was transferred to
used Burgundy barrels where fermentation was started with wild yeasts.
The final creamy texture was greatly enhanced by the fact that, every week
for 11 months, EISd returned to the barrels and stirred the must. Citrus,
buttery biscuit, creaminess, rich and lingering flavours.

A harom bordodi fajtat kevés kékfrankos egésziti ki. Ahogy a pince borai
altaldban, a rozé is kristalytiszta, kifejez6, j6 izl. Szamdcas, ribizlis, finom
savval, hosszu izzel.

The three Bordeaux varieties are complemented by a touch of Kékfrankos.
As is typical from this cellar’s wines, this rosé is pure, expressive and tasty
with wild strawberry, redcurrant, subtle acidity.

Az idei év kihivdsa a mezdgazdasdgban a szdrazsdg, de a sz6ldink
egészségesek és jol vészelik at ezt a nehézséget is. Elégedettek vagyunk a
rozénk beltartalmaval.” - Gere Andrea

‘This year’s challenge in agriculture has been the drought, but our grapes
are healthy and can withstand this hardship well. We are really satisfied with
our rosés - they are fresh, with crispy acids, attractive colours and refreshing
fruit aromas.’ - Andrea Gere

Elénk és gazdag izl rosé kékfrankos, cabernet sauvignon és zweigelt
fajtakbdl, a Balaton északi partjardl. A feldolgozas, rovid aztatas és hitott
erjesztés a csaldd Uj badacsonyi pincéjében, Laposa Bence fellgyelete
mellett zajlott. Tiszta izek, ropogds korty, friss savérzet.

A lively and richly flavoursome rosé, from the northern shore of Lake Balaton.
The processing, the brief skin contact and the temperature-controlled
fermentation took place in the family’s new cellar in Badacsony, under the
supervision of Bence Laposa. Pure flavours, crisp mouthfeel, fresh acidity.

A tavaszi és nyari idészakban az atlagos hémérséklet és a csapadék
megfeleld eloszlasu volt. A hlivos éjszakdk és a szaraz napsutéses délutanok
elképeszté koncentraciot okoztak a 2017-es évjaratu borokban.

During the spring and summer season the average temperature and rain
were well distributed. The cool nights and the dry, sunny afternoons resulted
in amazing concentration in the 2017 wines.

Vulkani malladékon kialakult nyjrok és barna erdétalajokon termé harslevell
és sargamuskotaly hazasitasa. Erett bor, laza szerkezettel, hordds és fliszeres
illattal, aszaltgyimolcsos és barackoslekvaros izzel.

A blend of Harslevelld and Sargamuskotaly (Yellow Muscat or Muscat Blanc)
grown on erubase and brown forest soil that was formed on volcanic debris.
It’s a mature wine with a soft structure, barrel and spice aromas on the nose,
then dried fruits and apricot jam on the palate.

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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VOROSBOROK
RED WINES

= 1dl
“iz 1490 Ft
Ifj. Markvart Kadarka 0,75
Szekszard 10 500 Ft
._ = 1dl
L5 .
i- S g 1190 Ft
Takler Kékfrankos 0,75 |
Szekszard 7 500 Ft
. 1dl
Figula Simply Red 0,75 |
Balatonflred-Csopak 8 500 Ft
GUnzer Cabernet Franc 0,751
Villany 10 900 Ft
Ii. ‘»
Kiss Gabor 364 Rouge 0,75 |
Villany 10 900 Ft
1dl
. e F 1690 Ft
Gere Cabernet Sauvignon 0,75 |
Villany 12 500 Ft
; 1dl
. H F—- 1990 Ft
it 4
Kaiken Estate Malbec 0,75 |
Argentina 14 900 Ft
Gere Kopar 2Rt
1dl
1590 Ft
Thummerer Tréfli Cuvée (édes) 0,75 |
Eger 11900 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Our prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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A tékék kdzott nincs kapalas, a természetes gyomfléra tavasszal virdgzik,
nydron pedig egyensulyt tart a tékékkel, a bogydk kisebbek, a héj
vastagabb, az izek pedig mélyebbek lesznek. A borkészités tradicionalis,

a bogyodzott sz616 nyitott kddban erjed, réviden azik héjon és fél év érlelés
utan szlretlentl kerult palackba. Tankényvi, eredeti, flszeres és lédus.

There is no scraping between the vines, the natural weed flora blooms in spring, and in
summer the vines balance out, the berries become smaller, the skin thicker and the
flavours deeper. The winemaking is traditional, with the berries fermented in open vats,
briefly soaked on the skins and bottled unfiltered after six months of ageing. Textbook,
original, spicy and juicy.

Lenduletes szekszardi kékfrankos koénnyed gyumolcsékre hangolva.
Acéltartalyban erjesztve és érlelve fél évig. Primérbor karakter, lilds szin,
hlvos, meggyes, cseresznyés kékfrankos illat, 1édus korty élénk savval és
finom tanninnal.

A zesty Kékfrankos from Szekszadrd, with the emphasis on light fruitiness.

It was fermented in steel tanks where it was also aged for half a year. New wine
character, purplish colour, with a cool, Kékfrankos nose with sour cherry and
cherry, and a juicy palate with lively acidity and subtle tannins.

Fiatal megjelenést, bibor szinl, aromatikajdban és izében egyértelmi cabernet
dominanciaval. Flszerpaprika, bors, feketeribiszke, kevéske mak. A korty lédus,
gyUmolcshangsulyos, tanninban alacsony. 40% cabernet franc, 25% cabernet
sauvignon, 25% merlot, 10% kékfrankos. Erjesztés tartalyban, érlelés 8 hdnapig
4 éves 500 literes horddkban.

Young-looking, crimson-colored, with a clear Cabernet dominance in its
aroma and taste. Paprika, pepper, blackcurrant, a hint of poppy seed.

Juicy on the palate, with an emphasis on fruit and low tannins. 40% Cabernet
Franc, 25% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 10% Kékfrankos. Fermented in
tanks, aged for 8 months in 4-year-old 500-liter barrels.

Hamisitatlanul villanyi, komplex és mély, a fajta felismerhetd jegyeivel. Edes
fliszerek, menta, eukaliptusz, szantal, bors és paprika, melletttk ribizli és
fekete bogydsok. Hosszu korty, finom fanyarsag.

An unmistakable, complex and deep Villany wine with the recognisable
notes of the variety. Sweet spices, mint, eucalyptus, sandalwood, pepper and
capsicum, plus redcurrant and black berries. Long palate, delicious sourness.

Cabernet franc, kékfrankos és merlot a Boczor-dUlébdl. Erdei gyimolcsos
fanyarsag és édesség egyszerre, 6sszhangban a hordds jegyekkel. Tartalmas
bor, hosszu utoiz, ebben az évjaratban sokkal tomoérebb és koncentraltabb
formdaban, mint azt megszoktuk az elézé években.

Forest fruit sourness and sweetness at the same time, in harmony with the
oak notes. It’s a substantial wine, in a much denser and more concentrated
form this vintage than what we’ve got used to from previous years.

Villanyi klasszikus, a legtobbre tartott borddi fajtdbdl, csillagvolgyi idés
tékés terlletekrdl. Tartalyban erjedt, majd hasznalt horddéban érett masfél
éven at. Paprika, szeder és finom hordéfliszerek, flstold és étcsokoladé.

From the most highly regarded Bordeaux variety, from the old vines of the
Csillagvolgy vineyard. It was fermented in tanks, then aged in used barrels
for a year and a half. Bell pepper, blackberries and delicious barrel spices,
incense and dark chocolate.

Orék kedvenc az Andok-labatél, majd’ 1000 méteres tengerszint feletti
magassagban terem a pincészet egyik alapbordnak alapanyaga is, igy,
a nagy hdéingadozasnak koszonhetéen alakulnak ki az intenziv aromak.
Feketebogydsok, rengeteg édes flszer, érett karakter.

The constant favourite from the foot of the Andes. The raw material of one
of Kaiken’s entry-level wines grows at almost 1,000 metres above sea level,
and the intense aromas for which the variety is loved are thanks to the great
temperature fluctuations.

A bdéség és az allanddésag szimbodluma tébb mint hiusz éve. Csak a leg-
jobb években készitik. 2010 ota organikusan mduvelt. Olajos struktura,
hordofliszerek, fekete és kék bogyds gyumolcsdk, szeder, meggy,
feketeribizli, afonya, fahéj, kakad, anizs aromai.

One of the country’s most well-known wine brands, which has been the
symbol of abundance and permanency. It has only been made in the best
years. It has an oily structure, oak spices, aromas of black and blue berry
fruit, blackberry, cherry, blackcurrant, blueberry, cinnamon, cocoa and anise.

Generaciokon ativelé hagyomanyok, klasszikus borkészités. Edes vordsbor
a sz6l6bdl szarmazoé természetes cukortartalommal, zamatos gylimaolcsokkel,
fahordds jegyekkel. Intenziv fliszeres illat, alacsony alkoholtartalom.

Traditions spanning generations, classic winemaking. It’s a sweet red wine
with natural residual sugar content coming from the grapes, with juicy fruits
and oak notes. Intense spicy aromas, with lighter alcohol.

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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PEZSGOK
CHAMPAGNE

Bortolomiol Prosecco
Senior Extra Dry 021
Valdobbiandene, Olaszorszag

Bosco Prosecco Frizzante
Doc 0,75 |
Veneto, Olaszorszag

Hungaria Grande Cuvée Brut
Etyek-Buda

Kreinbacher Extra Dry
Somld

Kreinbacher Brut Classic
Somlo

Billecart-Salmon Brut Réserve
Franciaorszag

Hungaria Irsai Olivér Doux
Etyek-Buda

5500 Ft

8 900 Ft

0,751

10 500 Ft

16 500 Ft

18 500 Ft

50 000 Ft

10 500 Ft

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,

valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.

QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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SZURT ViZ, ASVANYVIZ
PURIFIED
AND MINERAL WATER

Accent szUlrt viz 0,71 800 Ft
(purified water)
NaturAqua 0,331 650 Ft

(szénsavmentes, szénsavas)
(still, sparkling)

Acqua Panna 0,25 | 1090 Ft
(szénsavmentes)

(still)

R&émerquelle 0,331 1090 Ft

(szénsavmentes, szénsavas)
(still, sparkling)

LIMONADEK
LEMONADES

o 0,31 0,5 |
Tobbféle izben

Various flavors 1150 Ft 1750 Ft

SZENSAVAS UDITOK
SOFT DRINKS

Coca-Cola termékek 0,25 | 950 Ft
Coca-Cola products

Fever-Tree Mediterranean 021 1650 Ft
Tonic

ROSTOS GYUMOLCSLEVEK,
JEGES TEAK
JUICES, ICE TEA

Rauch termékek 021 1200 Ft
Rauch products

Rauch narancs 021 1550 Ft
Rauch orange

MyTea (citrom, barack) 0,33 | 1350 Ft
MyTea (lemon, peach)

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Qur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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ALKOHOLMENTES
KOKTELOK
ALCOHOI-FREE COCKTAILS

Virgin Mojito 1790 Ft
(szdda, cukorszirup, menta, lime)
(sparkling water, sugar syrup, mint, lime)

Virgin Pifia / Strawberry Colada 1990 Ft
(anandsz, tejszin, kdkusz szirup, eper szirup)
(pineapple, cream, coconut syrup, strawberry syrup)

Bora Bora 2190 Ft
(anandsz, gydmbér, lime, grenadine szirup)
(pineapple, ginger, lime, grenadine syrup)

Virgin Aperol Spritz 2190 Ft

(alkoholmentes Aperitivo,
alkoholmentes pezsgd, szdéda)

(non-alcoholic Aperitivo,
non-alcoholic champagne, sparkling water)

Safe sex on the Beach 1890 Ft
(narancs, ribizli, citrom)
(orange, black currant, lemon)

Virgin Swimming Pool 1990 Ft
(blue curacao, kékusz, tejszin, ananasz)
(blue curacao, coconut, cream, pineapple)

KOKTELOK - COCKTAILS

Fiero Tonic 2990 Ft
(Martini Fiero, tonik)
(Martini Fiero, tonic)

Fiero Spritz 2 390 Ft
(Martini Fiero, pezsgd, széda)
(Martini Fiero, champagne, sparkling water)

Aperol Spritz 2990 Ft
(Aperol, prosecco, széda)
(Aperol, prosecco, sparkling water)

Hugo 3190 Ft
(prosecco, bodza szirup, menta, lime, széda)

(prosecco, elderflower syrup,

mint, lime, sparkling water)

Limoncello Spritz 3190 Ft
(Limoncello, prosecco, széda)
(Limoncello, prosecco, sparkling water)

Bloody Mary 2290 Ft
(vodka, paradicsom, so, bors, tabasco,

worcestershire szész, citrom)

(vodka, tomato, salt, pepper, tabasco,

worcestershire sauce, lemon)

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
Our prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.



COLOSSEUM
HOTEL

% % % % SUPERIOR
MORAHALOM

KOKTELOK - COCKTAILS

Cosmopolitan
(vodka, Cointreau, lime, afonya)
(vodka, Cointreau, lime, cranberry)

Sex on the Beach
(vodka, Triple Sec, narancs, ribizli)
(vodka, Triple Sec, orange, black currant)

Negroni
(gin, Campari, Martini Rosso)
(gin, Campari, Martini Rosso)

Epresso Martini

(espresso, kavélikér, vodka)

(espresso, coffee liqueur, vodka)

Mojito

(rum, cukorszirup, menta, lime, széda)

(rum, sugar syrup, mint, lime, sparkling water)

Mango Daiquiri
(fehér rum, lime, cukorszirup, mango)
(white rum, lime, sugar syrup, mango)

Pifa Colada

(fehér rum, tejszin, kdkusz szirup, ananasz)
(white rum, cream, coconut syrup, pineapple)

Strawberry Colada

(fehér rum, tejszin, eper szirup,
kdkusz szirup, anandsz)

(white rum, cream, coconut syrup,
strawberry syrup, pineapple)

Tequila Sunrise
(tequila, grenadine szirup, narancs)
(tequila, grenadine syrup, orange)

Colosseum G&T
(gin, tonik, bodza, Angostura bitters)

(gin, tonic water, elderflower cordial,
Angostura bitters)

Margarita
(tequila, Triple Sec, lime)
(tequila, Triple Sec, lime)

Dark & Stormy
(gydmbérsor, flszeres rum, lime)
(ginger beer, spiced rum, lime)

Moscow Mule
(gydmbérsor, vodka, lime)
(ginger beer, vodka, lime)

Long Island Iced Tea

(fehér rum, tequila, vodka, gin,

Triple Sec, lime, cukorszirup, Coca-Cola)
(white rum, tequila, vodka, gin,

Triple Sec, lime, sugar syrup, Coca-Cola)

Swimming Pool
(vodka, blue curacao, kokusz, tejszin, anandsz)

(vodka, blue curacao, coconut, cream, pineapple)

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.
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QOur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.
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KAVEK - COFFEES

Ristretto
Espresso
Americano
Doppio
Cortado
Cappuccino
Latte Macchiato
Melange

Jeges kavé - Iced coffee
Affogato
Bailey’s Latte

Nyari felfrisstlés
(espresso, narancs)
(espresso, orange)

Aperol Coffee

790 Ft

790 Ft

790 Ft

1390 Ft

990 Ft

990 Ft

1190 Ft

1390 Ft

1690 Ft

1590 Ft

2290 Ft

1790 Ft

2290 Ft

Amennyiben klldnleges kérés vagy egyedi kavé rendelése
merulne fel, kérjuk, jelezze kollégdnknak. Kavéinkat igény

esetén koffeinmentes valtozatban is elkészitjuk.

If you have a special request or a specific coffee order,

please let us know. Coffees can be made in

caffeine-free version for youl!

TEA VALASZTEKUNK

TEA SELECTION

Dilmah Exceptional

Araink magyar forintban értendéek és az AFA-t,
valamint a 15% szervizdijat tartalmazzak.

990 Ft

Qur prices are in HUF and including VAT plus 15% service charge.





